Procesy technologiczne w gastronomii
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21.05.2020 i 28.05.2020 Temat: Zadanie egzaminacyjne

Na podstawie ponizszego zadania egzaminacyjnego wykonaj:

1.
2.
3.

Zapotrzebowanie na surowce i potprodukty niezbedne do realizacji zaméwienia.
Wykaz metod i technik obrobki surowcow i potproduktow.

Wykaz narzedzi, maszyn i urzadzen potrzebnych do produkcji zestawow obiadowych
z opisem ich przeznaczenia.

Wykaz zastawy stolowej potrzebnej do ekspedycji potraw z przyporzadkowaniem do
rodzaju potrawy 1 uwzglednieniem liczby zamoéwionych zestawow.

Na podstawie ponizszego zadania egzaminacyjnego wykonaj: Schematy blokowe
produkcji

Zadanie egzaminacyjne:

W stoléwcee szkolnej zaplanowano zestaw obiadowy dla mtodziezy skiadajacy sig z:
krupniku z kaszy jeczmiennej, kotletow ziemniaczanych z sosem grzybowym, suréwki
z kapusty wloskiej i kompotu. Liczba uczniéw, ktérzy wykupili obiady, to 120 osob.
Opracuj projekt realizacji prac zwigzanych z produkeja 120 zestawdéw obiadowych
oraz sporzadz schematy blokowe — uwzgledniajac kolejnos$¢ operacji technologicz-
nych (czynnosci i sposdb wykonania) — procesu produkeji krupniku z kaszy jeczmien-
nej, kotleta ziemniaczanego z sosem grzybowym, suréwki z kapusty wioskiej i kom-
potu ze §wiezych owocow.



Normatywy surowcowe na 10 porcji

Krupnik z kaszy jeczmiennej
Kosci 500g
Wioszczyzna 500g
Kasza jeczmienna 200g
Ziemniaki 1000 g
Tluszez 20¢g
Stonina S0g
Woda Og
Koperek 20¢g
Przyprawy do smaku
Kotlety z ziemniakéw
SUROWIEC ILOSC
Ziemniaki 3000 g
Jaja 250¢g
Tiuszcz 300g
Cebula 300g
Buika tarta 250g
S6l, pieprz Do smaku
Woda 201
Sos grzybowy zany
SUROWIEC ILOSC
Grzyby suszone 40g
Cebula 100g
Tluszez 100g
Maka pszenna 100g
Smietana 200¢g
S6l, cukier Do smaku
Woda 081

Suréwka z kapusty wloskiej

' SUROWIEC
Kapusta wioska 750 g
Ogorki kiszone 250 ¢g
Jabtka 250 g
Musztarda 30g
Olej 50g
S6l, cukier Do smaku

Kompot ze S§wiezych owocow

| wos¢wcraMACH
1000 g
Woda 1:51
Cukier 250g
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Wykaz narzedzi, maszyn i urzadzen oraz zastawy stolowej
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Trzon kuchenny

Taboret elektryczny
Kociot warzelny

Garnek 50,01

Garnek 30,01

Garnek 20,0 1

Garnek 10,0 1

Garnek 5,01

Garnek 1,01
Ptuczko-obieraczka
Robot kuchenny

Patelnia o $rednicy 24 cm
Patelnia o $rednicy 18 cm
Patelnia o Srednicy 10 cm
Deska do krojenia
Zestaw nozy

Miska

Yyzka, tyzka cedzakowa
Chochla

Thuczek do ziemniakow
Talerz emaliowany

Sito

Durszlak

Tasak

Yopatka

Przykrywki do garnkéw
Talerze giebokie

Talerze ptaskie

Talerzyki deserowe
Sztucce (n6z, widelec, lyzka)
Szklanki

Waga

Maszyna uniwersalna
Czerpak

Termin wykonania zadania: 2.06.2020

ZAXACZNIK 2

Prace przesylacie na maila: olagorecka@gazeta.pl i kasia_and@o2.pl
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